PROYECTO DE COMUNICACIÓN

La Cámara de Diputados solicita que el Poder Ejecutivo por intermedio de la Secretaría de Estado de Promoción Comunitaria, solucione en forma urgente los graves problemas de seguridad industrial, alimentaria, de higiene, mantenimiento y deficiencias edilicias varias de la Cocina Centralizada de Granadero Baigorria. 

Sr. Presidente:

                          La Cocina Centralizada de Granadero Baigorria tiene la responsabilidad de elaborar y distribuir unas 14.000 raciones de comida. Está ubicada en un edificio que fue inaugurado el 22 de agosto de 1952, días después del fallecimiento de Evita. 

                          En una reciente visita al predio realizada por ATE y que fuera difundida por diversos medios de comunicación a través de fotos y videos, se pueden observar deficiencias diversas:

· Techos destruidos prácticamente en su totalidad, que se vieron aún más afectados por las consecuencias de los temporales más recientes. 

· Problemas permanentes en cámaras, graseras y desagües.

· Ventanas tapadas con bolsas de nylon en lugar del correspondiente vidrio de policarbonato.

· Las termocuplas de friteras y marmitas, que regulan la temperatura, nunca fueron repuestas, lo que afecta la seguridad y calidad de las raciones.

· Presencia de goteras en el techo del lavadero, así como en el resto de la cocina con las consecuencias de humedad y deterioro que esto provoca.

· El descacaramiento del techo es permanente.

· Se puede apreciar, además, el altísimo grado de deterioro de las instalaciones de gas, electricidad  y agua.

· El chapón de la unión de la campana extractora con el techo está desprendido y con riesgo de caerse.

· Los casilleros de los vestuarios, cuyos pisos son de Pórtland, están totalmente oxidados. En esos casilleros el personal guarda su ropa de trabajo que, a su vez, es empleada en la elaboración de los alimentos.

· En la cámara frigorífica la pintura se descascara y, por otro lado, hay una lavadora abandonada a la intemperie. El techo del lavadero está vencido, con gran cantidad de tirantes podridos y tejas rotas. Asimismo, falta un techo adecuado en el sector de carga y descarga. 

· La falta de mantenimiento de hornos, anafes y marmitas produce emanaciones de humo claramente visibles especialmente en horas de la mañana. 

                          Es necesario acotar que el problema de humedad en paredes, techos y pisos representa condiciones precarias de trabajo, higiene, seguridad y afecta directamente o indirectamente todos los productos almacenados. Es obvio que difícilmente resistiría, reglamentación en mano, una inspección de bromatología. 

                          Es por todo lo expuesto que solicito a mis pares la aprobación del presente proyecto de comunicación. [image: image1.png]



